


CHEF GAUDENCIO RUIZ
EL CHEF GAUDENCIO RUIZ MATEO, ORIGINARIO DE SANTIAGO MATATLÁN, OAXACA, EMIGRÓ A
ESTADOS UNIDOS EN BUSCA DE NUEVAS OPORTUNIDADES. EN SU NUEVA TIERRA, SE DESTACÓ
EN ALGUNOS DE LOS RESTAURANTES MÁS PRESTIGIOSOS DE COCINA JAPONESA, COMO NOBU
MATSUHISA Y KATSUYA BY CHEF KATSUYA UECHI ,  Y FUE CHEF EJECUTIVO EN SAKE DOJO EN
LITTLE TOKYO, LOS ÁNGELES.

A LO LARGO DE SU CARRERA, EL CHEF GAUDENCIO RUIZ HA EXPLORADO Y DOMINADO
DIVERSAS COCINAS INTERNACIONALES,  INCLUYENDO LA ITALIANA, FRANCESA, SUDAMERICANA,
PERUANA Y,  POR SUPUESTO, LA MEXICANA, DESTACÁNDOSE ESPECIALMENTE EN LA JAPONESA.

EN 2018,  GANÓ EL CERTAMEN USA TOP CHEF WASHOKU, COMPITIENDO CONTRA 200 CHEFS DE
RENOMBRE. ESTE TRIUNFO LE PERMITIÓ PARTICIPAR EN COMPETENCIAS INTERNACIONALES EN
TOKIO, JAPÓN, Y EXPLORAR CULTURAS CULINARIAS EN EUROPA Y PERÚ.

CON MÁS DE DOS DÉCADAS DE EXPERIENCIA, EL CHEF GAUDENCIO RUIZ MATEO SE HA
CONSOLIDADO COMO UNO DE LOS MEJORES CHEFS A NIVEL MUNDIAL,  LLEVANDO SU LEGADO
CULINARIO DE REGRESO A OAXACA.
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Camarones roca                                        $220
Camarones al panko en fr i tura,  bañados en
miso aderezo l igeramente picante

Gyu Asparagus                                           $185
Fi lete de res envuelto con espárragos y
sel lados a la plancha, bañados en salsa
soya dulce

Chicken kara-age 150 g                            $125
Nuggets de pol lo japonés en fr i tura
profunda, yuzu,  al iol i  y salsa agridulce

ENTRADAS-ZENSAI

Crispy rice spicy tuna 3 pzas 70g          $  95
Cubos de arroz cruj iente,  tartar de atún
picosito,  dashi mayo te verde, salsa dulce
tare

Tempura con camarones y verduras     $195
Variante de verduras,  2 piezas de camarones
capeados est i lo japonés

Edamames salteados 120g                       $  90
Fr i jol  soya en vaina salteados en wok,
bañados en salsa agridulce y l igeramente
picositos

Salmón skin sunomono 80g                      $  90
Mezcla de ensaladas de alga con pepino
kyuri  macerados en vinagreta dulce tosazu,
fr i tura crocante de piel  de salmón

Sopa Akadashi Miso                                   $  75
Base dashi con pasta roja miso endémica de
la región de Kyoto

Fish Kara-age (fried fish) 150g               $175
Fi lete de pescado empanizado al est i lo
japonés, con salsa tártara f lameada

Tebasaki wings 3 pzas                              $  85
Alitas fr i tas cruj ientes al est i lo japonés
bañadas en salsa dulce tare

Gyozas de Wagyu 3pzas                        $110
Ravioles japoneses rel lenos con carne de
res Wagyu A5 cocinadas en fr i tura
profunda

Black cod saikyo miso 100gr              $175
Marinado en tres diferentes t ipos de pasta
miso dulce, cocinado al horno

Gyozas de camarón 3pzas                   $  85
Cocinados en fr i tura profunda

TEMAKI-HAND ROLL SUSHI

Baked crab                                             $  85
Pasta de cangrejo gratinado al horno
envuelto en papel de soya

Hamachi                                                  $  85
Tartar de pescado cola amari l la
(yelowtai l)

Spicy tuna                                               $  85
Tartar de atún picosito

Toro takuan                                           $  95
Tartar de panceta de atún bluefin ,  nabo
encurt ido japonés

Baked scallop´s                                    $  85
Callo cremoso de almeja catarina
gratinado al horno

Unagui Kiury Aguacate                         $  85
Angui la ahumada al horno, pepini l lo
Japones

Kani eby                                                   $  85
Pasta de cangrejo mezclado con
camarones cocinados, pepino y aguacate,
envuelto en papel soya



Hon MOguro bluefin TUna

Akami-lean tuna                                 $  75
Lomo de atún

NIGIRI SUSHI 
PIEZA 30G

Chu-toro                                               $  85

Toro                                                       $  95
Marmoleado y del icado graso 

O-toro                                                   $120

Kama-toro                                            $150
Carne branquial selecto y del icado

Hamachi-toro                                      $  85
Yel lowtai l  bel ly

Shake-toro                                           $  85
Salmon bel ly

Toro con caviar                                  $175
Bluefin tuna bel ly

Shake-Salmon                                      $  75

Hamachi-yellowtail                           $  75

Shiro-mi                                                $  68
Pesca blanca

Anguila                                                 $  75

Callo garra de león costa este      $  85

Pulpo                                                     $  80

Albacora atún blanco                       $  75

Wagyu A5                                              $195

Ikura-salmon Roe                                $  95
Hueva de salmon marinado

Kaibashira                                                     $ 55
Callo de almeja Catarina con masago hueva
de pez volador

Toro takuan                                         $  95
Tartar de panceta de atún y nabo
encurt ido japonés

Shake ikura                                                   $115
Tartar de salmon y hueva de salmon

Kani-eby                                                         $ 55
Pasta de cangrejo con camarones cocidos 

NIGIRI GUNKAN SUSHI
PIEZA 30G

Erizo de mar en temporada
Precio de mercado

FUTOMAKI
ROLLO GRUESO TRADICIONAL

Chirashi 6 pzas                                            $175
Degustación de pescados

Toro takuan 6pzas                                      $195
Tartar de pancheta bluefin

Shake ikura 6 pzas                                      $185
Salmon, hueva de salmon

Unagui kyuri avocado                                 $155
Angui la ahumada, pasta de cangrejo,  pepino
y aguacate

Sof Shell crab 6pzas                                  $185
Cangrejo de concha suave, nabo encurt ido
japones, salsa tartara f lameada y masago

Spicy tuna 6 pzas                                        $155
Tartar de atún picosito,  pepino y aguacate

Spicy salmon 6 pzas                                    $155
Tartar de salmon picosito,  pepino y aguacate

Hamachi Scallion 6 pzas                            $155
Cola amari l la y cebol l ín



albacora crispy onion 100g                 $195
Laminas de atún blanco sel lado, cebol la
morada fr i ta cruj iente bañados en salsa
panzu

sashimi gyu 100g                                    $255
Finos cortes de f i lete de res sel lado al
carbón bañados en salsa ponzu

Sashimi salmón tataki 100g                 $220
Salmón f lameado con vinagreta de yuzu y
cebol l ín

sashimi hamachi jalapeño 100g          $235
Pescado cola amari l la ,  ci landro en salsa
ponzu aguachi le

Sashimi pesca blanca 100g                   $195
Pesca fresca del día y salsa ceviche ponzu

USUZUKURI
CORTES EN LAMINAS MUY FINAS

Sashimi atún tataki 100g                     $220
Atún sel lado con costra de ajonjol í ,  con
vinagreta de yuzu

Rock and roll 6pzas                                   $275
Rol lo rel leno de tartar de spicy tuna,
coronados con camarones empanizados,
bañados en miso aderezo l igeramente
picante

Gensai 8pzas                                                 $210
Rel leno de camarones salteados a la
mantequi l la y ajo,  por fuera tartar de
albacora picosito,  cebol la morada fr i ta y
bañados con salsa ponzu

Double double 8pzas                                  $195
Rel leno de salmón, pepino y aguacate, por
fuera tartar de salmón, salsa tártara
flameada, bañado en salsa ponzu

Roku 6pzas                                                    $185
Rol lo rel leno con pasta de cangrejo,  pepino,
aguacate y camarón tempura, coronados con
cal lo de almeja catarina cremoso gratinado

Kampai 8pzas                                               $225
Rel leno de camarones salteados a la
mantequi l la y ajo,  pepino y aguacate, por
fuera láminas de salmón, pasta de cangrejo
mayo dinamita y gratinado al horno

URAMAKIS
ESPECIALIDADES DE LA CASA

Samurai 8pzas                                              $195
Rel leno de camarones al tempura, pepino y
aguacate, por fuera láminas de atún y de
salmón al iol i  de l imón f lameado bañados en
salsa ponzu

Shrimp tempura    corn 8pzas                   $185
Rel leno de camarones al tempura, pasta de
cangrejo,  pepino y aguacate, por fuera
cubierto de granos de elote al tempura
bañados en dashi mayo y salsa tare dulce

&

Crunchy 6pzas                                             $155
Rel leno de pasta de cangrejo,  camarón al
tempura, pepino y aguacate, cubierto de
crocantes de tempura

Crab    scallop tempura 8pzas                 $185
Rel leno de pasta de cangrejo,  pepino y
aguacate, coronados con cal lo de almeja al
tempura, bañados en mayonesa caramelo y
dashi mayo

&

Wagyu maki 8pzas                                  $475
Rel leno de zetas y espárragos salteados
cubiertos de carne de res Wagyu A5
l igeramente f lameado, cebol la fr i ta
cruj iente y bañados en salsa ponzu

Shrimp tempura    anguila 8pzas         $195
Rel leno de pasta de cangrejo,  camarones
al tempura, pepino y aguacate, cubiertos
con angui la y bañados en salsa taré dulce

&

CEVICHES

Ceviche local                                         $175
Camarones secos istmeños, chapul ines,
tomates orgánicos del huerto,  ci lantro
criol lo ,  miso tostada, yuzu shoyu ceviche
dressing

Ceviche EDO                                             $225
Pesca mixta con granizado de maracuyá



Bara chirashi 250g                                $375
Degustación de diferentes variedades de
pescado a elección del chef ,  sobre mezcla
de arroz con encurt idos japonés, cebol l ín y
ajonjol í

Tekka-don 250g                                      $350
Sashimi de atún bluefin en laminas f inas
sobre mezcla de arroz con encurt ido
japonés, cebol l ín y f i lamentos de alga nori

Shake kobujime ikura 250g                   $375
Sashimi de atún curado en alga kombu,
huevas de salmon marinado, cebol l in ,
ajonjol i  tostado

Spicy tuna 250g                                      $325
Tartar de atún picosito,  aguacate y poro
fr i to

Eby panko 250g                                       $295
5 piezas de camarones empanizados,
bañados en salsa humadashi dulce, sobre
una cama de arroz al vapor

DON-BURI
TAZÓN DE ARROZ AVINAGRADO,
ACOMPAÑADO DE ALGUNA PROTEÍNA DE
TU ELECCIÓN

Ceviche pesca blanca                           $225
Salsa ceviche de la casa con chi les de la
región de temporada

Ceviche Nikkei                                         $275
Pesca elección del chef ,  leche de t igre y
fr i turas crocantes

Degustación de 3 ceviches                   $395
Tres diferentes ceviches elegidos por el
chef

Gyu sukiyaki 250g                                  $395
Cortes f inos de f i lete de res cocinado en
salsa soya l igera dulce, sobre una cama
de arroz al vapor

Chahan 200g                                              $185
Arroz fr i to al wok

chicken teriyaki 250g                              $295
Supremas de pol lo cocinado a la plancha,
bañados en salsa taré dulce, sobre una
cama de arroz al vapor

SASHIMI
CORTE GRUESO

Sashimi Moriawase 10pzas                     $395
Degustación de cinco diferentes cortes de
pescado a elección del chef

Sashimi Sanpinmori                                  $325
Tres diferentes cortes de pescado a
elección del chef

Sashimi Elite 10pzas                                $750
Degustación de los diferentes cortes de atún
chu-toro,  toro,  o-toro,  kama-toro y wasabi
fresco

Hon Maguro-bluefin 6pzas                      $290
Lomo de atún aleta azul

Hamachi-yellowtail 6pzas                     $330
Pescado cola amari l la Japones 

Shake-salmón 6pzas                                $290

Aburi Toro 4pzas                                      $375
Panceta de atún aleta azul f lameado

POSTRES
Matcha catalana                                     $150
Nati l la cremosa con té verde y bruleado
Crumble de pistache, compota de frutos
rojos

Ganache de chocolate tempurado        $150
Bañado con coul is cal iente de frutos rojos,
con helado de vaini l la de la sierra

Mochi 3pzas                                               $150
Pastel japonés hecho de mochigome y
rel leno de helado cremoso, sabores matcha,
frutos rojos,  taro y chocolate conej i to

CEVICHES



Yuzu Mezcal                                        $180
cítr ico japonés y Mezcal espadín

Sesoko                                                  $180
Mezcal de la casa, jugo de toronja,  chi le
jalapeño y sal de gusano

Kumamoto                                            $210
Mezcal de la casa, miel de agave, ginger
ole e infusión de buganbi l ia y fresas

Okayoma                                              $175
Mezcal de la casa, Jamaica, romero y un
toque de sal de chapul ín

Okinawa                                                $210
Mezcal ,  maracuyá, naranja y canela

Tokio clásico                                      $185
Mezcal de la casa, piña, curacao y
refresco de toronja

Matcha highball                                $175
Mezcal de la casa, te de l imón y te de
matcha

Mojito oaxaqueño                              $180
Mezcal de la casa, hierbabuena, poleo,
azúcar mascabado y agua mineral

COCTELES CON MEZCAL

Edo                                                        $220
Ginebra cura males,  frutos rojos y jarabe

Gin tonic clásico                                $220
Ginebra cura males,  rodajas de cítr icos y
romero

Sakura                                                  $220
Ginebra cura males,  agua quina y jarabe
de buganbi l ia

COCTELES CON GIN OAXAQUEÑO

OTROS

Aperol Sprite                                     $200

Carajillo                                             $200

Clericot                                               $200

SAKE
BOTELLA COPA

Hakkaisan Tokubetsu 720ml

Hakkaisen Spakling 360ml
Kikusui 300ml
Sake nami Junmai 

VINOS
BOTELLA COPA

Fluxus Rosado grenache                $  950
Fluxus Blanco                                  $  950
Monte Xanic Chenin colomberd

Aborigen rosado                              $  750

Aborigen tinto                                  $  750

Aborigen espumoso                          $  950

      $  850     $180

    $130

    $130

Arenal Ba II tinto                            $1200
Fluxus tinto grenache con syrah     $1450

Ballena tinto                                   $1600

CHAMPAGNE
BOTELLA

MoËt   Chandon (rosado)                $1750
&MoËt   Chandon (blanco)                $1600
&

MEZCAL

REAL MATATL

espadín DE LA CASA                          $   100

tobala                                               $   220

tepextate                                         $   250

añejo 3 años                                     $   180

  $  950

  $1450

  $1800

  $  950   $135



Roku                                                    $290
GINEBRA

Cura males                                        $220

Hendrick´s                                         $285

Hibiky                                                   $380   
WHISKY

Sapporo                                               $300

Santory                                               $300

Etiqueta negra                                  $250

Glenffidich 12                                   $275

Bacardi                                                $135
RON

Matusalem platino                            $160

Zacapa 23                                            $280

Absolut                                                $130
VODKA

Grey goose                                           $220

1800 reposado                                    $200
TEQUILA

Don Julio Blanco                                $220

Torres 10                                             $150
BRANDY

Disarono                                              $150
DIGESTIVOS

Aperol                                                  $150

Licor 43                                                $150

Vaccari                                                $150

CERVEZA JAPONESA

CERVEZA

Asahi                                                    $120

Soporo                                                 $140

Bohemia clara                                    $  50

Bohemia obscura                               $  50

Bohemia cristal                                 $  50

Bohemia weizen                                  $  50

Amstel Ultra                                      $  50

B. Suero                                               $  20

B. Michelada                                       $  25

Clamato                                               $  30

SIN ALCOHOL
Agua mineral                                      $  40

Agua mineral perrier                       $  65

Agua natural BIALE                           $  55

Coca Cola                                            $  40

Coca Diet                                             $  40

Limonada                                             $  45


